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VERANSTALTUNGEN & SEMINARE

Internorga vom 17. bis 21. Mérz 2017 in Hamburg

SR und pikant

Die Besucher diirfen sich auf ein breites Angebot freuen, denn die 91. Ausgabe der Internorga ist
bereits ausgebucht. Erwartet werden 1.300 Aussteller aus 25 Landern. Beim Rahmenprogramm
setzen die Veranstalter auf erfolgreiche sowie neue Formate.

ressantes auf der Internorga®, kiindig-

te Bernd Aufderheide, Vorsitzender
der Geschiftsfithrung der Hamburg Messe
‘und Congress, auf der Pressekonferenz
Mitte Januar zur diesjihrigen Ausgabe an.
Und davon diirfen sich die Besucher in
Hamburg selbst iiberzeugen: ,Try it - love
it ist beispielsweise das diesjéhrige Motto
von Aussteller Frischli: Das Highlight am
Messestand ist das neue Cheesecake-Des-
sert (siche Seite 44). Der Klassiker aus den
USA ist eine Kombination aus Joghurt und
Quark mit einer Zitronennote, die direkt
aus dem Fimer portioniert oder noch wei-
ter verfeinert werden kann - beispielswei-
se mit Erdbeeren. Weitere Neuheiten des
Molkereiprodukte-Anbieters sind das But-
termilch-Dessert in der Sorte Heidelbeere,
. die Rhabarber-Mascarpone-Creme als Sai-
sondessert sowie im Segment Pikantes die
neue Auflauf-Sofe fiir Fleisch, Gemiise,
Kartoffeln und mehr.
Bei Rational liegt der Fokus in Hamburg
auf dem Thema ,Digitalisierung in der
Gastronomie und Hotellerie* sowie der
Prisentation der aktuellen Produktgene-
ration des Selfcooking-Centers, die es seit
vergangenem Herbst im kleinen XS-For-
mat gibt. Im Bereich Waren-und Datenfluss
stellt Kost seine Softwarelosungen vor, die
den Care-Kiichenleiter von der Bestellung
iiber die Produktion bis zu Abrechnungen
und Dateniibergabe an die Buchhaltung im
tiglichen Geschift unterstiitzen kdnnen.
Neuerungen gibt es dabei unter anderem
bei der Nihrwertdeklaration.

E s gibt wahnsinnig viel Neues und Inte-

Lust auf Grillen

Grillen hat die Internorga fiir dieses Jahr
als Trendthema erkannt und in Halle A2
die neue Plattform ,,Grill- und BBQ-Court”
zusammen mit dem Partner Grill Kontor
Hamburg geschaffen. Gezeigt werden
Trends und Neues zum Thema: Das tech-
nische Angebot umfasst klassische Grill-
gerite, BBQ-Smoker sowie Catering-
Equipment. Aus dem Bereich Grillgut wer-
den unter anderem hochwertiges Fleisch,
Soflen und Gewiirze angeboten. Es darf
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aber nicht nur geguckt, sondern auch
probiert werden: Die Besucher erwartet
ein schmackhaftes Rahmenprogramm mit
Tastings und Live-Vorfithrungen. Profis
zeigen, welche Fleischteile derzeit aktuell
sind und was bei der Zubereitung beach-
tet werden muss. Ebenfalls vor Ort sind
wieder die Foodtrucks, die auf dem Mes-
se-Vorplatz am Eingang Mitte stehen wer-
den.

Erfrischend neu

Bei mehr als 70 nationalen und internati-
onalen Ausstellern kénnen sich Besucher
auf der Internorga iiber neue Produkte,
Aromen und alkoholfreie Erfrischungen
aus dem Getriinkebereich informieren.
Neben traditionsreichen Ausstellern so-
wie einigen Brauereien werden auch junge
Griinder ihre Sortimente vorstellen. Fort-
gesetzt auf mehr Fliche wird zudem die
Craft Beer-Arena mit {iber 30 Brauereien.
Das Angebot der Brauer wird von einem
umfangreichen Rahmenprogramm beglei-
tet, bestehend aus Workshops, Verkostun-
gen sowie Podiumsdiskussionen.

A

Im Bereich der Nachwuchsférderung wer-
den die 2016 eingefiihrten, erfolgreichen
Wettbewerbsformate Gastro-Startup und
Next Chef-Award fortgefiihrt. Im letzten
Jahr habe der Gastro-Startup-Wettbewerb
spannende Konzepte und gute Ideen ge-
zeigt, sagt TV-Koch Tim Milzer, der sich
auch in diesem Jahr wieder engagiert. ,.Eine
perfekte Plattform fiir Nachwuchsgastrono-
men, um sich zu prisentieren®, ergénzt er.
,Das lasse ich mir natiirlich auch in 2017
nicht entgehen.” Aus den eingegangenen
Bewerbungen werden im Mirz die sechs Fi-
nalisten ihre Konzepte wihrend der Messe
vorstellen und der Sieger gekiirt.

Beim Next Chef-Award zeigen junge
Koch-Talente ihr handwerkliches Geschick
und beweisen ihr Konnen live vor einer
fachkundigen Jury sowie dem Messepu-
blikum. Starkoch Johann Lafer, der den
Wettbewerb unterstiitzt, blickt auf eine er-
folgreiche Erstauflage 2016 zuriick und ist
gespannt auf die Fortsetzung: ;Ich freue
mich auf eine spannende Fortfiihrung mit
talentierten Persdnlichkeiten und ihren ku-
linarischen Ideen.“ B Séren Nolte
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Rund 1.300 Aussteller werden auf der bereits ausverkauften 91. Internorga den Besuchern

ihre Innovationen und Sortimente vorfithren. Neues fiir Care-Kiichenleiter gibt es unter
anderem in den Bereichen Grofkiichentechnik und Food.

Internorga / Zapf




